
■会 場 山形県農業総合研究センター

（山形市みのりが丘6060-27 TEL：023-647-3500）

■対 象 県産農産物を生かした商品開発を希望する県内の農業者、食品製造

事業者、食品関係事業者・団体、関係機関等

■持ち物 食品加工場専用作業衣または白衣等、筆記用具、飲み物。（靴下着用必須）

■申込み 参加申込書に必要事項を記入し、上記の各受付開始日から開催日の７日前まで、

FAX・電話等で申込みください。

■その他 発熱や咳・咽頭痛などの病状のある場合は参加をご遠慮ください。

農業者や食品製造業者等による県産農産物を活用した新たな加工品開発の促進及び
６次産業化を担う人材を育成することを目的に、食品加工技術、衛生管理、食品加工機器
操作等についての研修会を開催します。

山形県農業総合研究センター

食品加工開発部

☎ 023-647-3517 （食品加工技術相談窓口）

FAX 023-647-3525

N

o
テーマ 内容 日時 定員

受付
開始日

1 果実ゼリーの製造 講義・実習 5/24 （火）13:30～16:00 12 5/9

2 米粉の加工技術 講義・実習 6/7 （火）13:30～16:00 12 5/9

3 アイスクリームの製造 講義・実習 7/12 （火）13:30～16:00 12 5/12

4 干し芋、乾燥食品の製造 講義・実習 9/8  （木）13:30～16:00 12 7/8

5 果実のコンポートの製造 講義・実習 9/27 （火）13:30～16:00 12 7/27

6 衛生管理 講義・実習 10/18（火）13:30～16:00 12 8/18

7 食品微生物（※） 講義 11/8 （火）13:30～16:00 30 9/8

8 販路拡大（※） 講義 12月 30 ー

9 食品添加物（※） 講義 １月 30 ー

【講師】農業総合研究センター食品加工開発部職員、外部講師

（※）はオンライン開催予定

※１ 感染症の状況により開催を中止とする場合があります。その際はホームページ（やまがたアグリネット）でお知らせします。

※２ 申込み多数の場合は、参加人数・日程を調整させていただきます。


